
ネット
予約は
こちら

ドリンク内容 豊富なノンアルコールドリンクをご用意!

ノンアルコールビール、ソフトドリンク（オレンジ、コーラ、ジンジャーエール、コーヒー
等）、お茶各種   ご希望によりドリンクオプションを豊富にご用意いたします。

各コース飲み放題
（2時間）

生ビール、赤白ワイン、日本酒、サワー6種、
カクテル4種、ウィスキー、焼酎（爽）、

ノンアルコールビール、ソフトドリンク、コーヒー

◆会場費サービス
◆マイクロバス無料
（10名以上乗車の場合に限り）

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

SpringP lan すべて
個人盛りの
お料理

感染対策を行っております。
安心してご利用ください。
詳しくは上記QRからご覧ください。

〈感染症対策〉

¥7,500コース（税サ込）
オードブル

お造里

ポワッソン

ビアンド

食 事

デザート

サーモンコンフィ 蕪とハーブのサラダ添え

小鯛の姿盛り

鰆のキャベツ包み

軽いブールブランソース

牛肉とアスパラのグリエ

赤ワインソース

華ちらしと蕎麦

穴子湯葉巻きと天婦羅添え

ほうじ茶パンナコッタと求肥の和風スイーツ

¥6,500コース（税サ込）
オードブル

お造里

ポワッソン

ビアンド

食 事

デザート

蕪のムース  スモークサーモンと

ポテトのサラダ  甘橘のアクセント

鮪と白身魚のお造り

白身魚と春野菜のポワレ

春菊のソース

豚ヒレ肉のパネソテー

ボローニャ風

筍炊き込み飯  若布と麩の小吸物

苺のババロアとエスプーマ アイスを添えて

¥5,500コース（税サ込）
オードブル

お造里

ポワッソン

ビアンド

留 椀

デザート

スモークサーモンとポテトのサラダ 

甘橘のアクセント

サーモンの酢〆と鯛の昆布締め

春野菜と果実の土佐酢ジュレ

白身魚のヴァプール  アオサソース

シルキーポークのブレゼ マスタードソース

むき蕎麦とつみれの沢煮椀

紅茶シフォンケーキ

クルミグラッセとフルーツ添え

大
き
な

貸
し
切
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会
場
で
、

ち
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と
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ベルナール鶴岡のスプリングプラン

ベルナール鶴岡
TEL.0235-26-2020
鶴岡市美咲町32番1号
bn-tsuruoka-bs@arkbell.net  火曜定休（祝祭日を除く）

プレミアム
お食事券が
使えます!

料理写真はイメージです。

使用期限：令和3年6月30日まで
〈政府が定める期間中で利用可能〉

お食い初めや誕生会、還暦などの
祝宴も承ります。

2021 3/1（月）～5/31（月）

貸し切り会場で
安心な
ひとときを

飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き


