
ネット
予約は
こちら

プレミアム
お食事券が
使えます!

Infor
mation

お
食

い

初
め

や 誕 生 会 、還 暦 な ど の 祝 宴 も
承

り
ま

す
。

感染対策を行っております。
安心してご利用ください。
詳しくは上記QRからご覧ください。

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。 使用期限：令和3年6月30日まで〈政府が定める期間中で利用可能〉

ベルナール酒田
TEL.0234-26-0111
酒田市若原町2番12号
bn-sakata@arkbell.net  火曜定休（祝祭日を除く）

20216/2（水）～8/30（月）

特典
ドリンク内容

ドリンクオプション500円（税サ込）

●スパークリングワイン

生ビール、瓶ビール、ワイン（赤・白）、日本酒、ウィスキー、焼酎、芋焼酎、サワー、
カクテル、ノンアルコールビール、ソフトドリンク、ノンアルコールカクテル◆ 会場費サービス

◆マイクロバス無料送迎
（20名以上乗車の場合に限り）

ベルナール酒田のサマープラン

貸し切り会 場で

安心 な

ひとときを

す べ て

個 人 盛 り の

お 料 理

オードブル

お 造 里

ポワッソン

ビ ア ン ド

食 事

デザート

シェフおまかせオードブル

鰹のたたき

黄金ガレイと夏野菜のココットグリル

若鶏の香味焼き

冷しゃぶ七穀うどん

ブランマンジェとフルーツ

オードブル

お 造 里

ポワッソン

ビ ア ン ド

食 事

椀 盛

デザート

シェフおまかせオードブル

二種盛り（鯛・甘海老）

メバルと夏野菜のグラティネ

庄内豚のハーブグリル

麦飯

冷やし吸いとろ

ブランマンジェとアイス ベリーソース

¥7,500コース（税サ込）

先 附

オードブル

お 造 里

ポワッソン

ビ ア ン ド

食 事

椀 盛

デザート

夏野菜ゼリー寄せ

シェフ特製オードブル

三種盛り（鯛・サーモン・甘海老）

海老のパートブリック　甘鯛のポワレ ソースアメリケーヌ

ハンガリー産 真鴨の黒コショウ焼き ハーブサラダ添え

鰻ひつまぶし

赤出汁

白桃のポシェとジュレ アイス添え

飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き¥6,500コース（税サ込） ¥5,500コース（税サ込）

料理写真はイメージです。


