
ネット
予約は
こちら

オードブル
Hors d'oeuvre

お弁当
Packed lunch

¥7,500コース（税サ込）
先 　 附

前 　 菜

造 　 里

魚 料 理

肉 料 理

食 　 事

汁 　 物

デザート

きのこと菊のお浸し

シェフ特製オードブル

鰤もみじ造里

甘鯛と天使の海老のファルシ ソースオリエンタル

国産牛のグリエ 秋ナスとサツマイモのミルフィーユ仕立て

鮭いくら寿司

芋煮汁

チーズタルトと洋梨のポシェ アーモンドのアクセント

¥6,500コース（税サ込）
前 　 菜

造 　 里

魚 料 理

肉 料 理

食 　 事

デザート

シェフおまかせオードブル

鮪盛り

ホタテ貝と小海老のブレゼ きのことジャガイモのフラン添え

庄内豚の香味焼き ベーコンときのこのココットグリル

冷製鴨葱蕎麦

パンプキンチーズタルト バニラアイスを添えて

前 　 菜

造 　 里

魚 料 理

肉 料 理

食 　 事

デザート

シェフおまかせオードブル

戻りガツオのたたき

メバルのハーブマリネと秋ナスのパピヨット

鶏肉のソテーとサツマイモのグラティネ

秋刀魚ごはん きのこ汁 香の物

パンプキンチーズタルト キャラメルソースを添えて

¥5,500コース（税サ込）
2021 9/ 1（水）～11/29（月）

特典

〈ドリンク内容〉

ドリンクオプション500円（税サ込）

・スパークリングワイン

各コース飲み放題（2時間）

生ビール、瓶ビール、ワイン（赤・白）、日本酒、ウィスキー、
焼酎2種、サワー、カクテル、ノンアルコールビール、

ソフトドリンク、ノンアルコールカクテル

◆会場費サービス
◆マイクロバス無料送迎
　（20名以上乗車の場合に限り）

大
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プレミアム
お食事券が
使えます!

お食い初めや誕生会、還暦などの
祝宴も承ります。

詳しくはお問い合わせください。

感染対策を行っております。
安心してご利用ください。
詳しくは上記QRからご覧ください。

使用期限：令和3年12月15日まで〈県が定める期間中で利用可能〉料理写真はイメージです。

飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き

ベルナール酒田のオータムプラン

TAKE
OUT お家で結婚式場の味を楽しめる

テイクアウト料理

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

ベルナール酒田
TEL.0234-26-0111
酒田市若原町2番12号
bn-sakata@arkbell.net  火曜定休（祝祭日を除く）

国産牛ステーキ弁当

2,000円（税込）

10 ,000円以上のご購入で無料配達

商品の詳細、ご注文はＥＣサイトで！

特製
オードブル

5,000円（税込）

2～3
人前

牛しぐれと鮭の彩り弁当

2,000円（税込）

1人前1人前

商品は他にもご用意しています。

bnsakata’s STORE
ＥＣサイト
オープン!


