
貸し切り会場で
贅沢なご宴会

すべて
個人盛りの
お料理

感染対策を行っております。
安心してご利用ください。
詳しくは上記QRからご覧ください。

〈ドリンク内 容 〉

ドリンクオプション500円（税サ込）

・スパークリングワイン

各コース飲み放題（2時間）
ビール、ワイン（赤・白）、日本酒、ウィスキー、焼酎２種、サワー、

カクテル、ノンアルコールビール、ソフトドリンク、ノンアルコールカクテル

◆会場費サービス
◆マイクロバス無料送迎
  （２０名以上乗車の場合に限り）

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

料理写真はイメージです。

202112/1（水）～
20222/28（月）

Winter
Plan

お家で
結婚式場の味を
楽しめる

テイクアウト料理

オードブル

手毬寿司
詰め合わせ
2,800円（税込）

2人前

お食い初めや誕生会、還暦などの
祝宴も承ります。

詳しくはお問い合わせください。

Party Information

TAKE
OUT

10 ,000円以上のご購入で無料配達

商品の詳細、ご注文はＥＣサイトで！

ピザやチキンなど、商品は他にも！

ＥＣサイトオープン!

bnsakata’s STORE

ベルナール酒田
TEL.0234-26-0111
酒田市若原町2番12号
bn-sakata@arkbell.net  火曜定休（祝祭日を除く）

¥7,500コース（税サ込） ¥6,500コース（税サ込） ¥5,500コース（税サ込）飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き

オードブル

お 造 里

ポワッソン

ビアンド

食 事

椀 盛

デザート

シェフおまかせオードブル

寒鰤の薄造り  冬大根添え

メバルと冬野菜のグラティネ

庄内豚のやわらかブレゼ
ソースマスタードクリーム

鹿尾菜（ひじき）ご飯

鶏入麺

「リ・オレ」米のムース

オードブル

お 造 里

ポワッソン

ビアンド

食 事

椀 盛

デザート

シェフおまかせオードブル

二種盛り（鮪・鯛）

白身魚とホタテ貝のポーピエット
ソースマリニエール

真鴨の黒こしょうロースト
カルヴァドス風味

海老と穴子の蒸し寿司

鰤ねぎま風みぞれ汁

「リ・オレ」米のムース
アイス添え

先 附

オードブル

お 造 里

ポワッソン

ビアンド

食 事

椀 盛

デザート

蛸とあさつきの辛子酢味噌和え

シェフ特製オードブル

二種盛り（鮪・青利烏賊）

鱈のブランダード  海老と生ハムの
ファルシー  ソースアメリケーヌ

国産牛のグリエ  ソースリヨネーズ
彩り野菜を添えて

ちらし寿司

どんがら汁

さつまいもと栗のパイ

特典

ネット
予約は
こちら

厳選したネタに、
ひと手間加えた見
た目も華やかな手
毬寿司です。

自家製
フォカッチャと
バケットの
お好みサンド
3,000円（税込）

パンに自分好みの具
材を挟んでお召し上
がり頂く新スタイル！

2人前


