
ネット
予約は
こちら

料理写真はイメージです。

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

ブライダルステージ デュオ
TEL.025-283-0101
新潟市中央区堀之内南3丁目7番10号
duo-bs@arkbell.net
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Take Out
Box platinum
8,000円（税込）

4人前

オードブル

会席弁当
ICHIMATSU
「名工スペシャル」
3,240円（税込）

リブロース
ステーキ弁当
2,000円（税込）

1人前

季節限定商品など、商品は他にも！

1人前

4人前

お弁当

プレミアム
リッチ・デ・フロマージュ
1,800円（税込）

デザート

お食い初めや誕生会、還暦などの祝宴も承ります。
詳しくはお問い合わせください。

感染対策を行っております。
安心してご利用ください。
詳しくは上記QRからご覧ください。

¥8,000コース（税・サ込）
オードブル
凌 ぎ
椀 盛
お 造 里

進 肴

ポワッソン

ビアンド

デザート

シェフおすすめオードブル
寿司 二種盛り
鱧の吸物
四種盛り合わせ

鰆西京焼き
春野菜のフリット

甘鯛とヤリイカのソテー

牛サーロインステーキ
香味野菜ソース

チーズケーキ

¥7,000コース（税・サ込）
オードブル
凌 ぎ
椀 盛
お 造 里
進 肴
ポワッソン
ビアンド
デザート

シェフおすすめオードブル
寿司 二種盛り
筍と生ワカメの吸物
三種盛り合わせ
桜えびと粟麩の玉〆
鰆と小海老のプランタニエール
ウィーン風ポークカツレツ
ショコラムース

¥6,000コース（税・サ込）
オードブル
酒 菜
凌 ぎ
お 造 里

ポワッソン

ビアンド

デザート

シェフおすすめオードブル
春野菜と桜えびの黄身酢かけ
寿司 二種盛り
三種盛り合わせ
サーモンムニエル
焦しバターソース

柚子香るチキンのグリル

シェリー酒風味のイチゴゼリー

特典
〈ドリンク内 容 〉 デザートオプション

1,000円（税・サ込）
デザートビュッフェに

変更

ドリンクオプション500円（税・サ込）
カクテル付き

（アルコール、ノンアルコール）

各コース飲み放題（2時間）
生ビール、日本酒、ワイン（赤・白）、

焼酎、酎ハイ、ウィスキー

◆会場費サービス
◆送迎バス応相談

飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き

商品の詳細、ご注文はＥＣサイトで！
ＥＣサイトオープン!

10,000円以上のご購入で無料配達

Party Information

ブライダルステージ
デュオのスプリングプラン お家で結婚式場の

味を楽しめる

テイクアウト料理

TAKE
OUT

20223/2（水）～5/30（月）

すべて
個人盛りの
お料理

貸し切り会場で
贅沢なご宴会


