
IN
F
O
R
M
A
TIO

N  | お食い初めや誕生会、
還暦

など

の
祝
宴
も
承
り
ま
す
。

ネット
予約は
こちら

特典 ◆会場費サービス
◆マイクロバス無料送迎

料理写真はイメージです。

SummerPlan 
2022.6.1[wed]-8.31[wed]

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

長岡ベルナール
TEL.0258-29-0101
長岡市千秋1丁目1000番地1
bn-nagaoka-bs@arkbell.net  火曜定休（祝祭日を除く）

ドリンク内容
各コース飲み放題（2時間）

ドリンクオプション500円（税サ込）
スパークリングワイン、

カクテル、ノンアルコールカクテル、
日本酒ランクアップ

生ビール、日本酒、焼酎、
ワイン、ウィスキー、
サワー、ソフトドリンク

大きな貸し切り会場で、ちょっとフォーマルなパーティーを。

¥8,000コース（税サ込）
オードブル

凌 　 ぎ

椀

お 造 里

ポワッソン

ビアンド

デザート

シェフのおまかせオードブル

鮪赤身と海老の握り寿司

鱧そうめんと順菜のお吸い物

四種盛り合わせ

鱸のポワレと小海老のソテー

アグリュームソース

牛サーロインのグリルと夏野菜 柚子胡椒ソース

レモンケーキ バニラアイス

飲み放題
付き ¥7,000コース（税サ込）

オードブル

凌 　 ぎ

冷 し 鉢

お 造 里

ポワッソン

ビアンド

デザート

シェフのおまかせオードブル

鮪赤身とヤリイカの握り寿司

夏野菜と海老の琥珀ジュレ掛け

三種盛り合わせ

胡麻を纏った太刀魚のソテー アグリュームソース

やわらかサーロインの香草パン粉焼き

ボルドレーズソース

マンゴーパルフェ 季節のフルーツ

飲み放題
付き ¥6,000コース（税サ込）

オードブル

凌 　 ぎ

冷 し 鉢

お 造 里

ビアンド

デザート

シェフのおまかせオードブル

サーモンとヤリイカの握り寿司

冷製玉締めと彩り野菜

三種盛り合わせ

アッシェパルマンティエ

夏野菜のロースト

桃のコンポート バニラアイス

飲み放題
付き

長岡ベルナールのサマープラン

感染対策を行っております。
安心してご利用ください。

詳しくは上記QRからご覧ください。

貸し切り会
場で

安心な

ひとときを

すべ
て

個人
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の
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理


