
感染対策を行っております。
安心してご利用ください。
詳しくは上記QRからご覧ください。

お食い初めや誕生会、
還暦などの祝宴も承ります。
詳しくはお問い合わせください。

Information

WinterP lan 貸し切り会場で
贅沢なご宴会

すべて
個人盛りの
お料理

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

長岡ベルナール
TEL.0258-29-0101
長岡市千秋1丁目1000番地1
bn-nagaoka-bs@arkbell.net  火曜定休（祝祭日を除く）

料理写真はイメージです。

¥8,000コース（税サ込）
オードブル
椀 盛
お 造 里
ポワッソン

ビアンド
食 事
デザート

シェフおすすめオードブル
甘海老新丈と生湯葉のお吸い物
刺身二点と手毬寿司二貫 白子ポン酢
鱈のムニエルと小海老のソテー
焦がしバターソース
やわらかサーロインステーキと牛肉の煮込み
温製稲庭うどん
フォンダンショコラとバニラアイス

¥7,000コース（税サ込）
オードブル
椀替わり
お 造 里
ポワッソン

ビアンド
食 　 事
デザート

シェフおすすめオードブル
河豚の玉締め 銀餡掛け
刺身四点盛り
白身魚のポワレとヤリイカのソテー
ラビゴットソース
豚肉のコンフィ グリーンペッパーソース
鰆と里芋の炊込みご飯
抹茶のブラウニーとバニラアイス

¥6,000コース（税サ込）
オードブル
椀替わり
お 造 里
魚 料 理
ビアンド
食 事
デザート

シェフおすすめオードブル
河豚の玉締め 銀餡掛け
刺身三点盛り
鯛香り焼 南蛮味噌ソースで
鶏肉の赤ワイン煮込み
牛肉と根菜の炊込みご飯
苺のムース

飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き

長岡ベルナールのウィンタープラン

202212/1（木）～2023 2/27（月）
特典

〈ドリンク内 容 〉

ドリンクオプション500円（税・サ込）
●スパークリングワイン

●カクテル  ●ノンアルコールカクテル
●日本酒ランクアップ

各コース飲み放題（2時間）
生ビール、日本酒、焼酎、ワイン、ウィスキー、

サワー、ソフトドリンク

◆会場費サービス
◆マイクロバス無料送迎

ネット
予約は
こちら

使用期限：令和5年1月31日まで


