
商品の詳細、
ご注文はＥＣサイトで！

10,000円以上のご購入で無料配達

お家で結婚式場の味を楽しめる

テイクアウト料理

TAKE
OUT オードブル

オードブルＡ

5,000円（税込）

国産牛のソテーや河豚のガタイ
フ揚げ、イタリア産のプロシュー
トやフレッシュモッツアレラを
使ったカプレーゼなど食卓を一
段と華やかにするワンランク上の
オードブルをお楽しみください。

オードブルB 

3,500円（税込）

低温調理でしっとりジューシーな
さくらんぼ鶏やプリプリのガー
リックシュリンプ、白身魚のグラ
ティネなど大人から子供まで楽し
めるバラエティーに富んだオード
ブルです。

2～3
人前

2～3
人前

bnsakata’s STORE

  年末
年始に!

感染対策を行っております。
安心してご利用ください。
詳しくは上記QRからご覧ください。

お食い初めや誕生会、
還暦などの祝宴も承ります。
詳しくはお問い合わせください。

Information

WinterP lan 貸し切り会場で
贅沢なご宴会

すべて
個人盛りの
お料理

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

ベルナール酒田
TEL.0234-26-0111
酒田市若原町2番12号
bn-sakata@arkbell.net  火曜定休（祝祭日を除く）

料理写真はイメージです。

¥7,500コース（税サ込）
先 附
オードブル
お 造 里
ポワッソン
ビアンド
食 事
椀 盛
デザート

ハーブ鶏のプロシェット
鰤の藁スモークと根菜のヴィネグレット
二種盛 バチ鮪・鱈昆布〆
鯛のカダイフと小海老のハーブグリル
米の娘豚のブレゼ カラフルな野菜のグリル添え
ちらし寿司
白身魚のみぞれ仕立て
ほうじ茶のブランマンジェ

¥6,500コース（税サ込）
オードブル

お 造 里
ポワッソン
ビアンド
食 事
椀 盛
デザート

鰆と根菜のマリネ
マイクロハーブサラダ

バチ鮪の薄造り 冬野菜添え
鱈と小柱のポワレ プロバンス風
庄内豚のソテー ソースバルサミコ
鶏五目ご飯
赤出汁
クレームブリュレ フルーツとバニラアイス添え

¥5,500コース（税サ込）
オードブル
お 造 里

ポワッソン

ビアンド
食 事
椀 盛
デザート

鰤大根とビーツヴィネグレット
鱈の昆布〆 冬野菜添え

ハーブオイルでマリネしたメバルの
グリル ソーストマトフォンデュ

鶏肉のロースト ジャーマンポテト添え
ひじきご飯
赤出汁
クレームブリュレとフルーツ

飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き

ベルナール酒田のウィンタープラン

202212/1（木）～2023 2/27（月）
特典

〈ドリンク内 容 〉

ドリンクオプション500円（税・サ込）
●スパークリングワイン

各コース飲み放題（2時間）
ビール、ワイン（赤・白）、日本酒、ウィスキー、焼酎２種、

カクテル、サワー、ノンアルコールビール、
ソフトドリンク、ノンアルコールカクテル

◆会場費サービス
◆マイクロバス無料送迎
（10名以上乗車の場合に限り）

ネット
予約は
こちら


