
10,000円以上のご購入で無料配達

お家で結婚式場の味を楽しめる

テイクアウト料理

TAKE
OUT

  年末
年始に!

お弁当 スイーツ

特選御膳 3,500円（税込） 彩り弁当 1,500円（税込）

フロマージュ

1,500円
（税込）

ショコラ
オランジェ

1,500円（税込）

抹茶
テリーヌ

2,000円
（税込）

1人前 1人前

感染対策を行っております。
安心してご利用ください。
詳しくは上記QRからご覧ください。

お食い初めや誕生会、
還暦などの祝宴も承ります。
詳しくはお問い合わせください。

Information

WinterP lan 貸し切り会場で
贅沢なご宴会

すべて
個人盛りの
お料理

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

ベルナール鶴岡
TEL.0235-26-2020
鶴岡市美咲町32番1号
bn-tsuruoka-bs@arkbell.net  火曜定休（祝祭日を除く）

料理写真はイメージです。

¥7,500コース（税サ込）
前 菜

お 造 里
ポワッソン
ビアンド

食 事

デザート

海老とマッシュルームのパイ包み
甘橘香るバルサミコソース

3種盛り合わせ
白身魚とキノコの軽いグラタン
国産牛赤ワイン煮込み カシスの香り

軟白葱とブリと漬け丼
寒ダラかぶら蒸し椀

ガトーオペラ バニラアイスとベリーソース

¥6,500コース（税サ込）
前 菜

お 造 里
ポワッソン

ビアンド

食 事
デザート

ヤリイカのマリネ
庄内産ハーブサラダを添えて

昆布締めブリと甘海老のカルパッチョ
白身魚と冬葱のカルタファタ

国産牛ロースト ポテトグラタン
赤ワインソース

軟白葱と庄内鴨の温そば 菊花飯
濃厚チーズテリーヌ チョコレートアイス添え

¥5,500コース（税サ込）
前 菜

お 造 里

ポワッソン

ビアンド
食 事
デザート

トラウトスモークサーモンと
根菜の柚子風味

ブリと蕪のみぞれ和え

白身魚のポワレ
サフランのアクセント

豚ロースのグリエ マスタードソース
鴨そば 鶏と大根のご飯
チョコレートブリュレ フルーツ添え

飲み放題
付き

飲み放題
付き

飲み放題
付き

ベルナール鶴岡のウィンタープラン

202212/1（木）～2023 2/27（月）
特典

〈ドリンク内 容 〉

各コース飲み放題（2時間）
生ビール、赤白ワイン、日本酒、サワー6種、

カクテル4種、ウィスキー、
焼酎（爽）、ノンアルコールビール、
ソフトドリンク、コーヒー

◆会場費サービス
◆マイクロバス無料送迎
（10名以上乗車の場合に限り）

ネット
予約は
こちら


