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サラダチキンとモッツァレラの
バジルソース
甘エビとサーモンのタルタル
3種盛り合わせ
白身魚のフリット　　
ハーブ塩とさっぱりとしたドレッシングで
鶏肉の黒胡椒グリル
枝豆ととうもろこしの炊き込みご飯
むきそば椀
ココナッツムースのフルーツ添え

￥8,000コース（税サ込） ￥7,000コース（税サ込） ￥6,000コース（税サ込）
※料理写真はイメージです。　※時節により食材が異なる場合がございます。

ネット予約はこちら

 Summer Plan Summer Plan
ベルナール鶴岡のサマープラン

6/12025 ＞日 8/31 日

暑い季節は、美味しいもので

乗り切りましょう。

涼味あふれる夏のご馳走。

人数・ご要望に合わせ会場をご提案します。

お食い初めや誕生会、還暦
　部活動の歓送迎会などの祝宴も承ります。

詳しくはお問い合わせください。

PartyInformation
ネット予約はこちら

タラバガニととうもろこしのゼリー寄せ
ズッキーニとホタテのピンチョス
４種盛り合わせ
鯛のスフレ仕立て　
フィーヌゼルブのクレメ
国産牛と旬菜のファルシ　
ソース ヴァンルージュ
鰻とごぼうの炊き込みご飯　　
夏野菜のお吸物
桃のコンポート　バニラアイス添え

鶴岡市美咲町32番1号
bn-tsuruoka-bs@arkbel l .net

ベルナール鶴岡
TEL:0235-26-2020 ※火曜日定休（祝日を除く）

お問合せ受付時間　10：00～19：00

◆会場費サービス
◆マイクロバス無料送迎
　  (10～24名様ご利用1台のみ) 

生ビール・赤白ワイン・日本酒・ウィス
キー・焼酎(爽)・サワー2種・カクテル
2種・ノンアルコールビール・ノンアル
カクテル2種・ソフトドリンク・コーヒー

各コース飲み放題
（2時間）

特　典
オクラとパプリカのバルサミコソース
生ハム添え スモークサーモンの
サラダ仕立て
3種盛り合わせ
白身魚とベーコンのアンサンブル
和野菜と玉ねぎのソース
県産豚と旬菜のソテー　　
ソース ジェノベーゼ
夏野菜と鶏そぼろのカラフルご飯
焼き茄子と鶏団子のお吸物
マンゴーのエスプーマ　


